LIBRE DE GLUTEN

(goma xantana, goma guar), harina de algarroba, estabilizante (hipromelosa) y gasificante (bicarbonato
sédico).
Puede tener trazas de huevo, frutos de cdscara y leche sin lactosa
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Caracteristicas
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40+40x20cm 25kg
La fuerza del olivo en equilibrio Coccion
Producto apto para dietas sin gluten (por debajo de los 20ppm) con menos de 5ppm segiin método Elisa R5. CONSERVACIGN DESCONGELACION ~ COCCION - % HUMEDAD TIEMPO
Elaboracion: Calentar el pan sin retirar de la bolsa protectora para conseguir una correcta coccion y evitar posibles
contaminaciones cruzadas. Una vez cocido, abrir la bolsa cortando la solapa inferior y dejar caer el pan en un
recipiente no contaminado de gluten. : 12 meses -18°C 200°°C - 30% 10-17
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